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～香りと機能、個性ある胡麻をお届けします～

そのダメージの原因は
「悪い環境因子」

健康な状態
コンディションが
乱れやすくなる

健康・
美容上の
ゆらぎに

夏の肌は「見えない攻撃」にさらされている
夏は一年で最も紫外線が強い季節です。

なぜ「胡麻若葉」なのでしょうか？
ORACで比較すると···

今年の夏は「守る」×「内側からケアする」
輝く毎日を送りたい方、年齢とともに気になる美容の維持に

紫外線も悪い「環境因子」のひとつに

ポリフェノールの一種「アクテオシド」を含有。理 由

野菜と比較すると···果実、野菜、海草類、米類 μmol・Trolox 当量 /g
イチジク 22.0
カキ（前川次郎）果皮 12.6
カキ（蓮台寺）果肉 26.5
ウメ（白加賀） 30.6
巨峰（果皮） 68.4
ウンシュウミカン 19.3
ホウレンソウ（朝霧） 14.9
モロヘイヤ（葉・葉柄・茎） 84.7
オクラ 68.4
タカナ（赤大葉） 22.9
トマト（ハウス桃太郎） 13.3
シソ（葉、葉柄） 343.4
紫黒米（玄米） 6.5
ひじき 188.4
胡麻若葉粉末 70.7

（乾物 gあたり）

参考資料：
野菜、果物の数値は
三重県科学技術振興センター
工業研究部研究報告 No.31（2007）
三重県科学技術振興センター工業研究部
研究報告No.32（2008）より

トマト・

ホウレンソウ
の

約4から5倍
の

植物力に
着目!!

単位はμmol TE/g
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※胡麻若葉末島根県産ロット110125使用
試験機関：財）日本食品分析センターNo:11101576001-01
胡麻若葉、抹茶しょこら粒以外の数値は「澱粉と食品37号」より引用

そこで注目したいのが胡麻若葉の
「植物力＝アクテオシド力」


